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. VORSPEISE

Kalte Gazpacho, an einem Bouquet von Blattsalaten in
Balsamico Dressing und einer Sesamstange, wahlweise mit:

V' Riesenchampignon mit wirzigem veganem
Frischkase gefullt

oder

Gambas in Knoblauch mariniert

- HAUPTSPEISE

Filetmedaillons vom Iberico Schwein an einer mediterranen Jus
dazu karamellisiertes Sommergemise und kanarische Kartoffeln
mit feuriger Mojo Rojo

oder

Gegrilltes Doradenfilet an geschmolzener Knoblauch-Krauterbutter
dazu karamellisiertes Sommergemiise und kanarische Kartoffeln
mit feuriger Mojo Rojo

oder

Gefiillte Brickteig-Tasche mit Rucola-Kartoffelstampf sowie
getrocknete Tomaten und veganem Mozzarella, auf karamellisiertem
Sommergemiuse an einem pikanten Ajva-Dip

DESSERT

Hausgemachte Crema Catalana an einem Fruchtspiegel, bunt @ vegetarisch
garniert mit Beeren, wahlweise vegan O oder vegetarisch @ )
vegan
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